
контРАкТ л9 2
(организачия горячего питания на базе школьной столовой)

,r 06r, 0/., 2о23 годг. Тверь

Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение <Срелняя школа JФ l9>, именуемое в
дальнейшем <Заказчик>, в лице директора Чижовой Марияы Валентиновны, действ)4ощей на основании Устава, с
одноЙ стороны, и ООО (dlИМАН>, именуемый в дальнейшем <<Исполнитель>>, в лице директора Мtfгряковой Анны
иваповкы, действующеr0 на основании Устава, совместно в дальнейшем именуемые <стороны>, в соответствии с
законодательством Российской (Dедерации и иными нормативными правовыми актами о коЕграIсгной системе в сфере
закупокl согласно л. 5 ч. l ст. 93 Федеральноm Закона от 05.И.20lЗг. Л! 44 - ФЗ <<О концакгной системе в сфере
закупок товаров, работ, усJIrт дIя обеспечения государственных и муниципальных нужд), ИКЗ _

2ЗЗ69040З220869500l00l00070000000000, заключили настоящий контракt о llюкеслед),1ощем:

l. Предмет контракга

1.1. Заказчик порrrа9т, а Исполнитель принимает на себя обязательства оказ€lть ус.пя!r по организztции I0рячею
питаниrr )дащlfiся l4 классюв на базе школьной сголовой Заказчиха и д,Iя его rryхд в соответствии с заltанием на окаЕtние
усJI}т по организацltи юрячею пипlния (Приложение JФl к ко}rгракry).

1.2. Срок оказавия услуг: с 06.02.202З г. по 31.03.2023 г., усJryги окiцlываются поэтаIIноl услуги в рамках этапа
оказываются €хедневIlо, с понедельника по шrтницу, за исключевием дней rцкоJIьннх каникул, выходньц и
праздничных дней, а также дней проведешц государственных экзаменов.

этапы оказания

l.З. Оказание услуг осуществJIяется по адресу: г. Тверь, ул. Громова, лом l

2.1. Максимальное значение цены контакта составляет 396 642,70 руб. (Триста девяносm шесть тысяч шестъсот
сорок лва руб,?0 коп.), Н.ЩС не облагается.

2.2. Цена единицы усrrуги (прелставrrена в прпложении J,{! 2 к насmящему контракry) включает в себя все налоги,
сборы и другие обязательные платежи, а также иные издержки и расходы Исполнителя, связанные с исполнением
настоящего контракта.

2.3. Огrпата за оказанные усл}ти осуществляетýя по цене единицы усJryги исходя из объема факгически
оказанных услуг, но в размере, не превышающем максимltльное значение цены коЕгракта.

2,4, Аванс не предусмотен. Оплата за оказанные услуги производится Заказчиком в безналичной форме
пугем перечисленllя денежных средств на расчетный счет ИсполнIтгеля платежным поручением в течение l0
рабочих лней после подписания Заказчиком докумеrrта о приемке, счета на оплату оказанных усrryг..Щаmй оплаты
является дата списания средств с лшIевого счета Заказчика.

2,5, В слуrае если насгояший коtлракт закJrючен с юриllическим лltцом или физическим лицом, в юм числе
зарегистированным в качестве индивид/:lльною предпринимателя, сумма, подлех(аща,r уплате такому юридиtlескому
лиlry или физическому лиLry, }тrlеньшаsтся на piBмep налоюв, сборов н иьгх обязательных платежей в бюджеты
бюджетной системы Российской Фелераrши, связанных с оплаmй коктракта, если в соответствии с законодательством
Российской Федерачии о нмогах и сборах таюlе налоги, сборы и ише обязательвые платежи подлежат уплате в
бюджеты бюджетной системы Российской ФедераIци Заказчиком.

2.6. В случае Ееисполнения Ели ненадлежащего исполненпя обязателютва, предусмотенного контракгом,
Заказчик вправе удержать с),,}{му неисполненных Исполнtmелем требоваrшrй об уп;rате неусmек (штрафов, пеней),
прельявленных Заказчшком в соответýтвии с Федеральным Законом от 05.04.201З Ш9 44-ФЗ <О контракгной системе в
сфере закупок товаров, работ, усrrл для обеспечения юсударственньж и IrrуIrиципirльньD( ц/,кд), из суммы, подлежащей
оплате исполнителю.

2.7. Источник финансироваlтия: МунIципальная программа юрода Твери <Фазвrтгие образования города Твери)
на 202l - 2026 годы.

3.Права и обязанности сторон.

3.1 Заказчrrк обязан:
З.1.1. В течеЕие l рабочею днrI с даты зак,Iючения коrrгракта передать ИсполнЕr€ло Порядок органкtации

школьнбm пrгания, сосгавленный в соответствии с режш*rом ;пебlшх заняrrrй и графиком выдачи пrmвой пищи.
3.1.2. Кокгролиромть испоJIЕение обязательств ИсполнитеJul по наgгоящему коЕгр (ry.

3.1.3. Перлать ИсполнцтеJIю для оказания услуг по наск)ящему контракгу полЕостью оснащенно€ дu оказанttя

услуг помещение пищеблока, имеющее набор технологического оборуловitЕия, технически оснащенное
производственными и смадскими помещениямll на основании доювора о передаче }fуншцшilJIьIrого цмущества в

целевое безвозмездное пользование.
3.1.4. Уведомrпь Исполrrrrcля за 3 рабочш< дя до даты оказllнпя усJryги о Меню, в соответgгвип с коmрым

бупет осуществлrься пптание.
З.1.5. Информировать Исполшгеля по количеству пrгаюllча(ся до 10-00 час, в деItь, предшеств)лощий дюо

окаиния услуги.

1

Этапы ,Щата начала lt окончанrrя оказания услуг
l этап 06.02.202з - 28.02.202з
2 этап 01.0з.202з _ з 1.03.202з

2. I_\eHa контракта и порядок расчетов



З.l.б. Согласовывать €жедневное меню до 12-00 час. в день, предшествующий дню оказания услуги,
3.1.7. В течение З календарных двей с момента заключения контракта сформировать я }тsердить состав

бракеражной комиссии, определrгь ее обязанности.
3.1.E. ПроизводI{гь оценку качества блюд бракеражной комиссией до раздачи питаниrI, результат коятоля

регистрировать в Ж)?нале бракеража готовой продукции.
З.1.9. Осуществлять оплату коммунальЕых услуг за искJIючением платы за элекtроэнергию и вывоза отходов,

образовавIцIо(ся в результате исполнения обязательств по контракгу.
З.1.10. Дя проверки результаmв исполнениrl контракта в части lo( соответствпя условrurм контак,m провести

экспертизу окапанных усJtуг в соответствии с требованилrи Фелерального закона от 05.04.2013 N9 44-ФЗ "О
коlтrракIной системе в сфре закупок mваров, работ, услуг л.llя обеспечения юсударственных и муниципальных цrкд).

З.l.! l. Принять и оплатить окiванные услуги на условиях настоящего контакта.
3.1.12. Совершrrь все необходимые действия, обеспечивающие rlриIUIтие услуги или направить Исполнлrтелю

мотивированный oтKai в принятии услуги в соответствии с условtiями кастOящею контракта.
3.2. Исполните-ль обязан:
3.2.1. В течение одного рабочею дяя с даты закJlючени;l контракта направить Заказчику:
_ свед€вt{rr о свож представит€Juтх, уполномоченных на организацию и выполвение обязателютв по контракry с

указанием контакгноm телефона, факса, адреса злектронной почты;
- сведения о флвических лицах, непосредственно заrtятых в окаiании услуr с указанием ФИО, должности, с

приложением копнй медицинских книжек.
в сл)дас послед),1оцей необходrдuости замены предсmвrгелей, Исполнитель заблаговремснно письменно

извещает об этом Закtrlчика.
3.2.2. По требоваlлrrо Заказчика в любое время в т€чение срока оказания услуг прельявлять Заказчику

медицянские книжки фrзических лиц, коmрые заняты в окilзании услуг lшя подтаержден} прохождения ими
обязательrrых медиlшнских осмотов.

3.2.З. Осуществлять услуry по организации пиmниrt в соответствии с заданием на окaвilliие услуг (Приложение
JФ1 к настоящему конгракry).

3.2.4. ОбеспечIть условия Jця получения горячего питания всех обучающжся муниципаJьной
общеобразовательной школы за счет родительской платы в соответствии с условиями договора о передаче
муниципaльною имущества в целевое безвозмездное пользование.

3.2.5. Обеспечить предосmвление усJIуг к)рячего пцтания, а также весь ассортимент выlryскаемой продукции в
течение учебною дня.

3.2.б. Обеспечлпь условия для дополнительного питания обучающихся муницппltльной общеобразовательной
школы, за наличIшй расчет, безналичrшй расчег, с понедельнl,tка по шIтницу (включитеrrьно) в соответствии с

условиrrми доmвора о передаче муниципаJьного пмущества в целевое безвозмездЕое пользование.
3.2.7. Обеспечить пищеблок персоналом соответств1,ющим требованяям законодателютва Российской

Федераrши, в mм числе при работе с несоверtченнолgтнlоrlи дgтьми, имеющнм личные медицинGкие кнюкки
установленноm образца, с отметками о прохождении медицинских осмотров, профессиональной гигиенlrческой
подmтовки, аттестации, данных о проведенных профrrлакгическж прививк:х, данных о прведенни обследования с
целью определения возбулителей острых кrшrечных инфекций бакr€риальвой и вирусной этиологии.

3.2.8. Производшь производствеI шй коtпроль за собrшодением саниmрно-эпидемиологшIеских требоваIrий и
выполнением санитарно-противоэпидемшIеских (профrrлактическюк) меропрrrятий в соответствии с фелеральным
законом от 30.03.1999 N 52-ФЗ "О саниIарно-эпидемиологическом блаюполlrчии населения".

3.2.9. Не лопускать в помещение отOловой образоватэльною rlрждеrrия посmроннID( лиц.
3.2.10. Пршrять m Заказчнка лля окаtания услуг по настоящему коЕгракту в целевое безвозмездное пользомние

помещение пищеблока с отделкой, обеспечивающей ею мытье б дезипфекцию, имеющее минимальный набор
исправною технологическою и холоди.пьною оборуловаrrия, на основании договора о передаче имущества в
безвозмездное пользование, и использовать его строго по целевому наrначеrtию.

3.2.1l. В целл( исполнения требовапий п.3.2.10. в т€чение одного рабочего дня с даты зitшIюченt{я коrггракта
кtключитъ договор о переддче имущестм в безвозмездЕое пользование.

3.2.12. Обеспечшать сохранностъ и надлежащее использовtlние оборудовання пищеблока, мебели и пного
нмущества, предоставленною 3аказчиком для оказания усJryг, содерх(ать ею в исправном сосmяции.

3.2. 13. Прошволrrгь поверку весоизмерrrгельною оборудования.
3.2.14. Обеспечшать в соответствIли с меrпо снабжеrше сmловой необходимыми продукт:rмr пиlания ди

окавниrr усJIуги по питанию.
3.2.15. Использовать для завоза проý.кmв специitJlизировirнный танспорт. При перевозке про.ryкmв собrподать

тебомния ст.17 ТР ТС 02ll20l l. Лrдв, сопрвождающие пtюдовоJIьственное сырье ll Iшщевые проф.кгы,
выполIlяющие погрузку и разгруJку, долкны иметь лIдlцдо медиIинсцдо хнюкку с отмgгкой о прохожJIениr,
медосмOтров и аттtсташей по профссиональной гигиенической подгоmвке работников, обеспечеrш спецодеждой.

3.2.16. Обеспечrвать строгое соблодение правил приёма и хранения поступающID( поrryфабрикаmв и сырья,
требований к кулинарной обработке пхщевьIх пролукгов, а таюке условий, сроков xpaнeнrur и реirлпзации пIщевых
про.ryктов.

З.2.17. Вести необхопrпrlю докумеквцию на пищеблоке, в т.ч. гигиеншlеский )к1?нал (сотрулкики), журнм
)лепr температурного режима холодлl]ьноm оборуловання, цтнал )лета температуры и BJIaKHocTlt в скJIадскю(
помещенллq ж1pнал бракеража готовой шщевой продушцпr.

3.2.18. При каждой поставке про,цукmв Iпlтания иметь в наJIIltIии и предоставJIять по первому требованrло
Заказчш(а, сопроводит€льные документы на кажд/ю партию пос,I?вляемьrх продукmв пllтания, подтверждающие l (

безопасность и качество, в том числе: надлежащим образом завернные сертифIжаты соответствия и/rли декларылпr о
соответствии; ветеринарные сопрово,щIтеJIьные документы, оформленrше в соответствии с Приказом Минсельхоза
России от 27.12.2016 N 589 "Об у.твержденци ветеринарньD( правил орглrизации работы по оформленшо вет9ринарных



сопроводlлтельных документов, порядка оформленля ветеринарных сопроводительнь]х док}а.lентов в электронной

форме и порядка оформления ветеринарных сопроводительных докуlt{еllтов на бумажных носителях" на продукты
хшsотноводства, яйца и рыбопродукгьi. На каждой потребительской упаковке посryпаюшей пищевой пролукчии
должtrы быть в налиt}ии маркировочньiе ярлыки.

3.2.19. Обеспечивать содержание и уборку обеденноло запа, производственных и подсобных помещений,
оборудования и tlнвен,I?ря в соответствии с требованиямв СанПцН 2.3/2.4,3590-20, а также соблюдение санитарных
требований и правил личной гигиены работников.

3.2.20. Нести ответственность и решать вопросы по организациtt пllтания в соответствии с,гребованиями службы
Роспотребналзора, техники безопасности и ,Фебованиями пожарной безопасности.

З.2.2l. Незамедлигельно информировать 3аказчпка в сФлае невозможfiости исполнения обязательств по
настоящему Контракry.

3.2.22. Участъоьать при проведении инвентаргзации оборудованI{я и инвентаря пищеблока в течение срока
ок:ваниJI услуг по настоящему Контракry.

3.2.23. Предосlавлять 3аказчлку ежедневное меню для согласованtul до 10 час.00 мин. предшествующего дня.
з.2.24. Выдавать питание только после снятllrl пробы бракеражной комиссией и регистрации в ж}?нале

бракеража гоmвой кулинарной пролукчии; обирать с целью контроля за т€хнологическим процессом суточные пробы
от каждой партии приготовляемых блюд.

3.2,25. Отпускать горячее питание по кJIассам на переменах, в соответýтвtли с реrсимом )лtебных занятий,
укапанным в утвер)цевном Заказчиком Порядке организацпи школьного питаниrt, rт)лем предварительного накрытия
столов,

3.2.26. Обеспечrгь наличие и оформление информацконного стенда в обеденном зале.
З.2.27. Размещать ежедневно, до начала оказания услуг на информационном стенде меню на текущий день,
3.2.28. Обеспечить Заказчику и членам бракеражной комлtссип возможность беспрепятственного контроля (без

вмешательства в хозяйственную деятельность Исполнителя) за оказанием усJryг по оргаЕизацлtи пиmния обучающихся
муниципальной общеобразовательной школы. в т.ч. за:

-качеством продукгов питания при их поступлении на скJlад и пищеблок, условиями их хранения;
-правильностью закладки продукгов при приготовлении блюд, технологней приютовления;
-санитарным состоянием скJIадских помещений, пищеблока, инвентаря, посуlщ, танспорта;
-выполнеЕием сотрудниками Исполнггеля правил личной гигиены, своевременным прохождением ими

профилаrгических медицинских осмотров.
3.2.29. Оказывать содействие Заказчику при проведении экспертизы услуг, в том числе лредоставлять

дополнительные матерIIаJIы, относящиеся к условиям исполцениrl контракlа.
3.2.30. По завершению оказанlоl усJryг Исполнцтель обязан вернуть Заказчику по акry приема-передачи

имущество, помещения, оборулование, переданные в соответствии с п. 3.1.3. настоящего конlракта в техfiически
исправном состояяии,

3.2.3l. Оплатить неустойку (штраф, пени), начислешryю 3аказчиком в соответствии с разделом 5 вастоящего
контакта.

3.2.32. Совершгть все необходимые действия для оказания усJtуг в срок, установленный ь п.|.2., 3.2.25.
настоящего контракта,

3.2.33. Возместить расходы 3аказчика, связанные с устранением недостатков, в сJryчае },кJIонения Исполнителя от
ж устанения.

3.2.З4 Вести ж)?нал oTIrycKa }lBTpaKoB и обедов.
3.2.35. Компенснровать 3аказчиry затраты на проведение экспертLвы в сJryчае, если по результатам проведения

лабораторных исследований образчов посmвленных на пицеблок про.щдсгов пштzlния и юmвой кулинарfiой продукtци
обнаружатся нарушения.

3.3. Исполните.ль впрrве:
3.З.l . Требовать от Закщчrка приемки результатов оказанньц услуг.
3.3.2. Требовать от 3аказчика оплаты принятых оказанньж услуг в установленные конграктом сроки.
3.3.3. 3апрашивать у Заказчика инфрмацию, необходrтrrую для оказания усJlуг.
3.3.4. В сrr}^Iае неисполнеция rtли ненадлежащею испоJIценIтI субпо.лря.ачиком, соисполнителем обязательств,

предусмотреняых доювором, замюченным с исполнителем, осуществJlять замену субпошrядчика, соисполнителя, с
которым ранее бьш заключеЕ доювор, на друюю субподряJпика, соиспоJlнителя.

3.4. 3аказчик впрsве:
3.4.1. Требовать возмещения убытков, пршIиненных по виfiе ИсполнЕг€ля.
3.4.2. Огказаться от приемки оказанных усJIуг, в сJIучае несоответствия результаmв окланных усJIуг

цебованиям, устаноыIенным коктрактом.
3.4.3. Пршлекать эксперmв, экспертные оргашваIцrи для проверки соответствия качества оказанных услуг

требованиям, усrаноыIенrrым настоящим контракгом.
3.4.4. Прив.пекать незzвисиltцо экспертнуо организашпо (эксперта) для проведения лабораторlшх исследований

образцов поставленных на пищеблок продуlсов питанru и гоювой кулш{арной проф.кrц{и.
З.4.5. Направлять Исполнrrгелю акты, замечанIUl, претензии и ияые обращеrтия, связанные с выполнением

условпй насmящего Кокгракга.
3.4.б. Оqrществлять питание по меню, предусмотенным настоящим коЕтракmм, на выбор по своему

усмотению.
3.4.7. Осуществлять иные права, преryсмотенные ко}пракmм и (или) законодательством Российской

Федерации.
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4. Порялок сдачЕ-приемки усJrуг

4.1. Проверка качества и количества гоmвой продукции, а также бракераж поступающих продукmв питания,
используемых для ok lalit I усJryг, осуществляется ежелневно бракеражной комиссией.

4.2. Бракеражная комиссия проводит бракерак посryпаюццх на пищеблок продуктов пиmния в соответствии с
требованиями СанПиН 2.Зl2.4.3590-20. При бракераже продуктов питация, посryпающих на пищеблок, осуществлrется
проверка соответствиJr постчвляемых продуктов питания требованиям настоящею контакта и требованиям
действ},rощего законодательства РФ, регламеrггI{рующим качественные и иные характеристики продукюв питания,

условIrI поставки и хранения. По результатам бракеража делается запись в Журнале бракеража пищевых продукrов и

продовольственною сырья, поступающего на пищеблок. В случае обнаружеяия недостатков rtди отс)лств}lя
необходимых доцr'менmв, бракеражная комиссия требует от Исполнлrгеля замены продукmв питания.

4.3. Проверка юmвой проryкции осуществJIяется бракеракной комиссией перед выдачей готовой пищи в
соответствии с СанПиН 2.З12.4.З590-20 и T ребованиями настоящего контакта. Результат бракеража регистрируется в
Журнале бракеража mтовой кулиЕарной продукции. При нарушении техЕологии приготовлениrl пищи, а также в сл)лае
яеюmвностп, блюдо к выдаче не догryскается до устранения выявленных кулинарных недостатков. При этом Заказчкк
состilвJIяет alсl с указанием выявленных недостатков и времени устранения и передает ею Исполнителю в день
составления. Исполнит€ль должен устракить выявленные недостатки в срк, установленный Заказчиком за счет
собственrшх средсгв.

Если Исполнrrель в течение срока, установленного 3аказчиком, не устранит выявленные недостатки, Заказчик
вправе ycтpaнr b выявленные недостатки за счет собственных средств с последующим взысканием суммы ошIаты услуг
с первона.Iilльною Исполшrтеля.

5. Ответственностьсторон

5.1. 3а неисполнение или ненадлежащее исполнение обязанностей по контракry Стороны нес)л ответственность
в соответствии с действующим законодательсIвом Российской Федерации. Размер штрафа определёЕ в порядке,

установленном Правилами определеншl размера шгграфа, начисляемою в сл)лае ненадлех(ащего исполнения
закаtзчиком, неисполненltl или ненадлежащеm исполн€ния поставщиком (подрялчиком, исполнптелем) обязательств,
предусмотренных контракmм (за исключением просрочки исполнения обязательств заказчиком, поставщиком
(подрядчиком, исполнигелем), }тверждёнными постановлением ПравшIельства Российской Федерации от 30.08.2017 Ns
lM2 (далее - Правила).

5.2. Исполнитель несёт отвсгственЕость за неисполнение пли ненадлежащее исполнение своих обязательств,
предусмотренных KoHTpitKToM. В сщпае просрочки исполнення Исполнителем обязательств, предусмотреняых
коtпракюм, а таюa(е в иIrю( сл)цаях неисполнениrl пли ненадлежащего исполrrеllия Исполнителем обязат€льств,
преryсмотренных контракюм, 3аказчик направляет Исполнителю требование об уплате неустоек (штрафов, пеней):

5.2.1. В сrryчае просрочки исполнения Исполнлтгелем обязательств, предусмотенных Коrrграктом, Исполнптель

уплачивает Заказчику пени. Пеrя начисляется за кalкдый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства,
предусмотренного Контракюм, начиная со д}я, следующего после дrц истечения устаноменною Кон,гракгом срока
исполнеrд-rя обязательства. Размер пени составляет одна трехсоп}я действующ€й на даry уплаты пеки ключевой ставки
Цекгральною банка Российской Федерацtrr от цены Контракга (отдельного эmпа исполнеция Контракга),

умеrьшешiой на сумму, пропорIионirльrrуIо обьему обязательств, пр€дусмотр€нньrх Контракгом (соответствlrюrцим
отдельным эmпом исполнеrшя Кокгракга) и факгически исполненых исполнит€лем.

5.2.2. За каждый факr неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнrrrcлем обязательств,
преryсмотренных контрактом, за искJIючением просрочки исполЕения обязательств, предусмотенных кокгракmм,
Исполнитель уrшачивает Заказчику штраф. Размер штрафа устанавливается в panмepe l0 9/о от цены контракга (этапа).

5.2.3. За каждый фаrrг неисполнения llли ненадлежащего исполнения Исполнителем обязат{ства,
предусмотренного контактом, коюрое не кмеgг стоимостного вырiDкеIlия, Исполнитель ;rплачивает 3аказчику ш,граф.
Размер штрафа устанавлrвается (при liаJlиtlии в контракге такж обязатеrьств) в размер 1000 руб.

5.з. Общая сумма начисJIенных штраtфв за неисполнение или ненадлежащее исполнеяRе исполниrcлем
обязательств, преryсмотеннъD( коЕгракmм, не может превышать цену конгракта.

5,4, Все неусmrки (пени, штрафы), подлежащrrе выrиат€ Исполнrгелем Заказчику, перечисJuIются на счет
3аказчпка.

5.5. В сlryчае еслп Исполнrrгель в добровольном порядке в установленный 3аказчиком срок не оплатил
HeycmirKy (шграф, пени), Заказчrrк вправе приюIть решеI{ие об удержании суммы неясполненных Исполнпгелем
требовашп1 об уrrлате неусгоек (штрафв, пеней), предьявлеш{ьfх Заказчиком, IB ср{мы, подлежащей оrиате
Полрядчик5l в порядке, пре.цусмотренном п. 2.6. кокIракпr.

5.б. 3аказчик несёт ответственность за неисполнение или ненадлех(ащее испоJIнение свою< обязательств,
преryсмотреI шх контакmм. В сJryчае просрочки исполнешtя Заказчиком обязательств, предусмотенных
кон,тракmм, а также в иню( сл)лаях неисполнешfi llJIи ненадлех(ащего исполнения 3аказчиком обязательств,
предусмоц)енных коrпракюм, Полр,цчик впр:ве потребовать уплаты неусmек (штрафов, пеней);

5.6.1. В сJryчае просрочки исполнения обязате.ltьств, предусмотенных коЕIрzжmм, Заказчик уплачивает
Исполшгтеlпо пенп. Пеня ЕачисJlяетýя за каждlй день просрочки исполненltl обязательства, предусмотрепнок)
контакmм, начинлl со дlя, следлощего после дня истечения установленноm коЕtракгом срока испоJIнеllIлJ]
обязательства. Такая пеIrя устанавливается коЕтракк)м в размере одной трёхсоmй действующей на дату ),тшатъ{ пеней
юlючевой ставки Щентраьного батка Российской Федерации от це )дlлаченной в срок суммн.

5.7. Общая c5nlмa начисленных штlrафов за ненадлех<ащее исполнение Заказчиком обязательств,
предусмотренных кокгракmм, не может превышать цену контакта.

5.8. Исполнитель несёт полную oTBeTcTBeHIlocTb за приrIинение ущерба третьш{ лицам, возникшею по вине
Исполнитеrrя в ходе ока}анпя усJIуг.
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5.9. За неисполнение условия о привлечен}tи к исполненI{ю контракта субподрядчиков, соисполнителей из числа
субъекгов мllлою предпринимателютва, соци:Iльно ориентированных векоммерческих организаций Исполнитель
уплачиваsт штраф в размере 5 процентов объема тахого пр}rвлечения, установленвого пувtсгом З.2.36. коtrгракта,

5.10. Прiшенение неусюек (штрафов, пени) не освобожлает Стороrш от псполнения приltятых обязательств по
конц)акry.

5.1l. Все непредвиденные расходы оIU]ачиваются за счёт Исполнителя и являются его риском при исполнении
liонтакга.

5.12. Сmрона освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пени), если докаж€т, что неисполнение или
НеНаДлежащее исполнение обязательства, предусмотренного контракгом, произоцlло вследствие непреодолимой силы
ПЛИ По вине другоЙ Сmроны (в том числе из-за отсутствия тепло, водо - и электроснабжения, разрыва канализации и
т.п.).

б. Обстояте.льсгва непреодолпмой силы

6.1. Сmроны освобождаются от ответственности за частиtlное илl.i полное неисполнение обязаIельств по
насmящему коlпракry, если оно явилось следствием непредсказуемых природных явлений, военных лействий,
ИЗмененпя законодатеJьных акmв, еоIи эти обсmятельства непосредственно повлияли на исполнение насюящего
контакта.

б.2. Сторона, лля которой создалась невозмоrшость исполнения обязательств по настоящему контракry, обязана
ИЗвестtfгь в тплсьменноЙ форме другlто сторону о насryIшении выцеуказаЕных обсmятельств не позднее l0 (лесяти)
календарных дней с момента кх насryпления.

б.3. Наличие и продолхительность обсmятельств непреодолимой силы должны быть подтверждены
соотзетствую щ им компетентным органом.

6.4. Если обсmят€льства непреодолrtмой силы буд)л дл}rться более одноm месяца, Стороны встречаются, чтобы
обсудttгь, какие меры сле,ryет принять.

6.5. Решешле о полном или частиriном неисполнении обязательств, в связи с обстоятельствами непреодолимой
силы, оформляется двусmронним соглашением.

7. Расrоркениек"оrтцякга

7.1, Расторжение контакта допускается по соглашению Сторон, по р€шению суда или в случае одностороннего
отказа стороны коЕrракта от исполнения контракта в соответстаии с положениями статьи 95 Закона о контракгной
системе.

7.2. 3аказчик вправе принять решеlтие об одностороннем oTкzt:le от исполнения контракга по основанltям,
предусмотренным Гражланским кодексом Российской Фелерачии лпя односmроннего oтк;r&l от исполнения договора
возмездного оказашiя услуг, договора подряда.

7.3. Полрялчик вправе прн}uттъ решение об одностороннем отказе от исполнения коЕтракта по основаниrtм,
предусмотренным Гражданским кодексом РоссIйской Федерации для одностороннего отказа от исполнения отдельных
видов обrзательств.

8. Изменение условий контракта

8. l. Изменение существенных условrтй коЕфакга при его ислолнении не допускается, за искJIючением случаев,
предусмотенных законодательством РФ о конlрактной c}lcTeмc.

9. Заключительны€полоt(ения

9.1, Настоящий ко}практ вступает в cllц/ с момента его подписанtul Сmронами и действует до полного
исполнеtlия обязательств СтороIiами.

начаJIа lt окончания исполненлut ко по этапам:

9.2. Все споры межлу Сторонами, по коmрым не было доститrт}то соглашение в т€чение l0-ти дней разрешаются
в соответствии с &rконодательством РФ в Арбrтryажном сул,е Тверской области (в случае закJIючения коrrгракта с

физrческим лицом - в иrшх судебных инсташIиях юрда Твери).
9.3. Взаш"rоопrошения Сторон, не }?еryлированные настоящим контакmм, регламеЕтируются действ},rощ[м

зако нодательсгвом РФ.
9.4. Стороlты обяз}rотся информировать друг друrа в течеЕие 3-х рабочих дней об lтзменешли адресов и

реквизиmв, указанньIх в контракте.
9.5. В слl"rае пермеrrы Заказчика по коЕгракгу права и обязанности Заказчика по коtпракry переходят к новому

заказчиý/ в том же объеме и на тех же условIхrх.
9.б. При исполнении контракта не доIryскается перемена ИсполI теля за искJIючением сл)дая, если новый

Исполнитеь явJIяется правопреемником Исполяит€ля по контракry вследствие реорr"низаlши юриJIIпескоm лиLв в

форме преобраювания, слияния или прцсоединешi,I.
9.7. Рабочими днями являются дни с понедельника по пятншý/, нерабочuми д}lямп явJuIются суббота и

воскресенье и установленные статьей ll2 Тру.ловоm кодекса РФ прапднfittные дни, в том числе праздниttные дни,
перенесенные Правительством РФ на рабочr,е лrш.
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этапы оказания
услуг

,Щата начала испOJIненuя контракта по
этапу

,Щата окончания ltсполнения контраIсга
по этапу

l этап 06.02.202з l5.0з.202з
2 этап 01-0з-202з 14.04.202з



9.8. Приложения к насmящему контакту являются его неотъемлемой частью:
Прлrложекяе Л!l- Задание на оказание усJIуг;
Пр}uожение J{92 - Перечень оказываемых усJIуг и их сmимость.

l0. Адреса и реквl!зиты cтopoll:

3аказчик;
МБоУ СШ Лs 19

170009 г-Тверь ул.Г;юмова л.l
инн 69040з2208 кпп б9500100l
огрн 10269005462l0
л/сч 004.09.1l1.8 в ,Щепартаменте финансов
АдминистраIдrи города Твери
pl сч 0З234643287 0l 000З600
t</сч 401028 l0545370000029
в ОТ,ЩЕЛЕНИИ ТВЕРЬ БАНКА РОССИИ//УФК
по Тверской обласги г. Тверь
Бик 0l2809l06
Тел. (факс) 4-4822447 69 l ; 84822441 1 2З.
Эл.почта

исполнитель:
ооо (dIиМАн))

Юр.алрес: l7000l, г. Тверь,
l-ый пер. Красной Слободы 7/l - З2l
инн 69010б2934 кпп 69500100l
огрн l04690007458з
р/сч 407028 l050500o042l7 2
в Филиале Цеrггральный ПАО Банка <<ФК Открытие)
Бик 044525297
tсlсч 30 l0 l810945250000297
Почта: ооо_limап_tчеr@mаil.rч

я
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Приложение N9l

- к KoHTDaKTv N9 2
от <, Г6> Г,l/' iоzз ,

3аданпе на оказанпе услуг по организациш горячего пптанця

Услуга долrr(на быть оказана в соответствпп с:
- Правилами оказаниrl услуг общественного питания, утвержденьIми Постановлением Правительства РФ Ns

l5l5 от 2l сеtттября 2020 года;
- Федеральrшм законом от 30 марта 1999 г. J'Is 52-Ф3 (О санитарно-эпидемиолопдlеском благополучии

населения>;
- Федеральным законом от 2l ноября 20ll г. N 32З-ФЗ ((Об основах охраны здоровья граждан в Российской

Фелерачии>;
- Федеральным законом от 2 января 2000 г. Ns 29-ФЗ <<О качестве и безопасности пиlцевых продуктов>;
- саRПин 2,з12.4.з590-20 <€аншгарно-эпидемиологические требования к организаlши общественноm питания

населения) (угв. Постановлением Главного юсударственного саниfirрною врача Росспйской Федерации N9 З2 от 27
окгября 2020г.);

- Санrrгарные правила СП 2.4.З648-20 <Санлпарно-эпидемиологические требования к организациям
воспитания и об}^{ения, отдыха и оздоровления детей и молодежи> (5пв. Главвым государственным санитарЕым врачом
РФ Л! 28 от 28.09.2020);

- СанПиН 2.3.2.1078-0l <Сигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов)
ýтв. Постановлением Главноm государственIiогo санитарною врача Россшlской Федерации J{s 36 от 14 ноября 200l г.);

- СанПиН 2,З,2,1324-0Э <<Гигиенические т€бования к cpoкitм mдности и условиям хранения пищевых
пролукгов> (утв. Постановлением Главною юсударственною саниmрного врача Российской Фелераuии Nч98 от 22 мая
2003 г.);

- Методическими рекомендациями по организации пиrания обlнающкхся общеобрщовательных организачий
МР 2.4 0179 - 20 (угвержденные руководлпелем Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей п
блаюполучия человека, Главным государственным санитарным врачом РФ от l8.05.2020 г);

- Посmновлением Главного государственного санитарного врача РФ от 30.06.2020 N lб "Об утверждении
санитарно-эпидемиологиtlеских правил сп з.|l2.4.3598-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к усцойству,
содержанию и органIвации работы образовательных организаций и шrугю< объектов социаJьной инфраструкryры для
детей и молодежи в условиях распространения новой коронавирусной шrфекции (COVID-l9)";

- другIд}rи действующими нормативными докуменrами Российской Федерации.

Информация б объеме ц месте оказываемых уоlуг по организации горячего пцтания
Исполнитель осуществляет оказirние услуг в здании, располох(еЕном по адресу: г. Тверь, ул. Громова, д. l по

организаllии зав,грака для обучающихся 1-4 классов (lcмeнa).
Количесгво дсtей: максимаJ!ьное количесгво об)лающихся l4 классов (заRг?ак l смена) в дсfiь -З75 чел.

l. Общие требования к усlтуге по органцзации питrния.
1.1. Требования к персоналу Исполнителя: К приготовленlло питани, допускаются лица, соответствующие

требованиям, касаюtlшмся прохождеЕия rшrrи профессиональной гигиенлческой подютовки и аттестации,
предварительнык и периодических медпцинских осмотров, вакцинации, установленным законодательством Российской
Федерачии.

МедиIцrнский персонал (при наличии) или назначенное ответственЕое лицо ИсполЕшгеля, должен проводить
ежедневный осмо,тр работников, за}ятых приmmвлением питан} и работников, непосредственно контактирующих с
пищевой IIродукцией, в mм числе с продовоJьственным сырьем, на нмичие гнойничковых заболеваний кожи рук и
открытьIх поверхностей тела, признаков инфекlшонных забол€ванL i. Резуrьтаты осмотра должны заноситься в
гигиенический ж)Фнал на бумажном ri/или электронном носителях. Список работников, отмеченных в )IqФнале на день
осмотра, доJIrкен соответýтвовать чисrry работников на этот день в смену (СанПиН 2.3/2.4.3590-20).

Лица с кишеqными инфекциями, пiойничковыми заболеваниями кожи рук и открытых поверхностей тела,
инфекционными заболеваниями должны временно отстраняться от работы с Iшщевыми продуктами и моryт по

решению работодателя быть переведеtш Еа другие вилы работ (Пункг 7 статьи l l технического регламента
Тамохеrrного союза ТР ТС 02ll20l l).

1.2. Требовапие к информационпом5l сопровоrlцению организацl|п питанllя.
Исполrштеrь должен обеспечrгь наrrшlие и офрмление инфрмашrонноm стенда, который доJDкен содержать

информаrшо, предусмотенн),lо зirконодательством РФ, в том числе;
_ е]кедневное меню основною (организованною) питаниJI на сугr.ц для всех возрастньD( груrш детей с

указанием наименован}fi приема пищи, наrд"rенования блода, массы порции, калорийIlости порцшr;
- меню дополнштельною питания (лля обучаюutихся общеобразовательных органIваций) с указанием

наl.tменования блюда, массы порции, калорийности порции;
- ИНН оргаtlизации;
- книIа предложений (проIднурованнаrl, про}Iуrчrерованная и заверенн:lя печатью и полписью), <<Закон о заццте

прав потрбrтгелей>;
- коrrгакгная информация оргашваmра питания с телефонами;
- рекомевдаlцrи по оргапt{зации здорового питания детей.
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IJ.Требомния к качеству пIlщевых продуrсгоц предназначевных дJ]lя ор]анизацltll пl(танitя в
образовательном учр€?цдениш:

При прt{гOювлеш*r пrrгания, Исполшrгель должен испоJIьзомть прryкш, преilкtзначенные ]ця орmн}Iиllии
питанIUI в образоватеrьном }чрежде}о,tri в соответствии с дейqгвующими нормативными док)иеrrгами. Про.ryкты,
цспоJIк}уемые в приIOmsJIении п[пlнIrr, должны соответствовать тебованиш,r к rачесгву и беюпасности пищевых продлmв,
а таюке сопровождаться доч.ментами, удостоверяющими их качество и безопасность.

I.4.Требования к транспортlrровке пищевых продукгов lt готовой кулпнарноfi продукции:
При орrанизации питания Исполнитель осуществJUrет приобретение и транспортировку до места оказанrUl услуг

(места приютовления питания) набора необходимых пищевых продукюв и продовольственною сырья в услови-,lх,
обеспечивающих lr( сохранность и предохранение от загрязнен}ul в соответствии с требовашlшrrи СанПиН 2.3.2 1324-
03, СанПиН 2.3/2.4.3590-20.

Поставка молочных продукIов и хлебобулочtтых изделий, используемых при оказании услуги, должЕа
обеспечIваться в первой половине рабочего дня, остальных продукms питания - в течение рабочего дня.

Доgгавка пищевых продуктов и готовой кулинарной продукции должна осуществJIяться специально
выделенным дIя перевозки пищевык проддсгOв траltспорmм. Доrryскается использование о,Iшопо транспорпrоп)
средства Jця перевозки разных групп пIццевых про.ryкmв при усло8ии проведения межд/ рейсами санtfгарной
обработки транспорта с применением дезинфичирlлощих средств либо при условии использования танспортного
средства с к}зовом, раздеJIенным на Iволцрованные отсеки, либо с использованием хонтейнеров с крышками, дlя
раздельного размещения сырья и mmвых пищевых продукmв.

При транспортировке пищевых продукmв должш быть соблюдены принципы товарноm соседства.
С(оропортящиеся пищевые прод,кты должны перевозиться охjlаждаемым пли язотермическпм транспортом,

обеспечIвающкм сохранеЕие установлеЕных температJрных режltмов хранеrшя, либо в изотермЕческю( конт€йнерах.
Трнспортные средства дlя перевсlаки пищевых продуктов долкны содерх(атюя в чисmте, а их использование

обеспечивать условиrI, искJIючающие загрязнение и изменение оргаволеrлических свойств пищевых продукгов.
Транспортные средства должны подвергаться реryлярной очистке, мойке, дезпнфекции с периодичностью,

необходшrой для тою, чmбы грузовые отделения танспортных средств и конгейнеры не могли являться источником
загрязнения продукции.

Лица, сопровоtкдающие продовольственное сырье и пищевые продукгы в пуги следованrш и выполняюцие ю(
погрузку и выгруJку, должны испольювать специzлльIд,lо одежду (халат, рукавицы), иметь лиtlную медиrшнскуtо
кнюкку усгановленною образtв с отметками о резульfitпiх медицинскж осмотров, в том числе лабораmрrшх
обследомrrий, и отIrrеткой о прохождении профессиональЕой гигиенической подmmвкп.

Тара, в коmрой прпвозят прryкгх{, должна быть промаркпрована и использоваться строm по назначению.
Оборотную тару после употребления необходшrrо очищать, промывать водой с 2ОА раствором кальцинированной со,ФI,
ошпаривать ки]lяжом, высушивать и хранить в местж, недоступных загрязнению.

Прдовольственное сырье и юmвая кулпнарн:ля продукIия при тавспортиров:rниri не дол)кны контактировать
друг с друюм.

1.5.Требования по прнему я хранению продовольственного сырья и пящевых продукmв:
Какдая партия продовольственноm сырья и пищевых продукmв, посmвJIяемьIх на пищеблок должна

соответýтвовать гигиеническим тебованиям, преJIъявляемым к продовольственному сырью и пищевым продуктам и
сопровождаться доку}lентами, подтверждаюцими качество и безопасность поступившей продукции: декJIаращя о
соответствпи, ветерянарные сопрводlrгельные докрчrеЕты, оформленные в соответствии с ПрIп(aзом Минсельхоза
России от 27.12.20lб N 589 "Об 1тверждеIrии ветеринарных правил организачии работы по офрмленню ветеринарных
сопровод}пельных докумеIImв, порядка офрмленкя вет€ринарных сопровоiштельных доцдrенmв в элекФоlо]ой
фрме и поряпка офрмленrrJI ветеринарньж сопроводкгельных докумеI]mв на бумажrъrх носителях", mварно-
танспортнм накJIадная.

Пищевые про.ryкгы промыIIшенною проttзводства должны иметь маркировку, содержащую сведения в
соответствии с Технцческим регламенюм Таможенноm союза (ТР ТС 022l20|l <Пищевая продукIшя в части ее
марrолровкя>) и ГОСТ Р 51074-2003:

- наимеяование Iшщевой продлIцли;
- состав пищевой продукции;
- колlгiество шщевой про.ryк{ии;
- дату изюmвлеIrшI пищевой прощкции;
- срок подности ппщевой продукции;
- условпя хранения;
_ наименомние и место Е;iхождения изютов}lтеJIя;
- для пищевоЙ продукlцlr, качество и безопасностъ коmроЙ изменяется после вскрытия упаковки, защищавшей

продлцlllо от порчп, ука}ываются усJlовия хранеюля после вскрытru упаковки;
- рекомендаIци пли ограниttения по использованию, в mм числе пригоmвлению пищевой про.ryкции;
- показат€ли пищевой ценносlи пIщевой продукщtr{;
- единый знак обращениrI продлщ-rи на рынке посударств-членов Таможенноm союза.
- обозНачение дОкумента, в соOтветствни с коmрым изготавrIиваетýя и может быть идеrтгпфищ-rрован продrкт

(доrryскается наносrrгь без указания гола 1,гвержления). Щля rпllпортшх прощ/кmв допускается не указывать.
Расфасованrше mrцIевые проryкгы должны иметь JIист-вкJIадыш или этикетку (Iцiфрмаlшонный сгикер),

содержащ)ло слеФ/юlщпо шrфрмацто:
- сведения, указаlные в маркировке rзюювите.rrя;
- наименование предприятиr )mаковщика, ею факrический адрес;
- даТа УПаКОвки продукllии (для продукюв, срок rcдности коmрьж исчпсляется часами - дату и время

упаковки).
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- ШЯ Ko1тTpoJUl з:t мчеством пнцевьD( проryкrов, поступztюцlж на пишеблок, провод}lтся бракераж и деJIается

зашtсь в ,курнме бракерака пиIцевых про,Фжmв и продовоJIьственного сырья.
после приема Iпlщевые продукгы размецаются в холодкrьных камерах и складскlrх помещениrп с

собJtrод€ш{ем условий хранеIшя, ).rйзанных tta этикетках, и правиJl товарного соседства.

. МаркировочЕыs ярJIыки Iйждою вида пгоryщли сле.ryет сохрIrять в течение 48 sасов после полноm
испоJIьзования продлта.

в оryчае нарушешtttr условий и режlд.lа перевозки, а тzrюке отсугствии mварсоlтроводrrтеJьной доýл{еIrгаlцп
и маркировки пццевая проýlкurя п продовольственное (Iшщевое) сырье не принttмаются.

1.6. ТрбовrнIlя к реаJIнзацrtп готовой цулпнарной продукции:
ГоIовые бJпода, цапиткц кулиrrарЕые и конд{герскЕе к}де.пrбl, изютitвливаемые в предприягцл(

обществеrпrоm питаниъ доJDкны соответствомть тебомlшяu техкическID( реглitментов и единым санитарным
требованиш @дшше санитарнФ.эшцемfiологIдIеские и гигиеrтrтческле требоваrrия к прод/кции (mварам), поJце)iещеЙ
сашпарЕо_эпцемиологtlческому налзору (коЕгролю), угверждешые Рецением Комиссии Таможеrпого союза от
28.05.2010 N 299). Пlщевая продукlшя предприятий общественною питаниrI, срок mдности которой иgгек, по!цежит
угцJпваIцпr-

В цел-я< коrrrроля за качеством It безопасностью прIгоmвленной пr.шlевой про.ryкlци на шщблокж доJDкна
об4раться с1,"ючrrая проба от каждой партии приюmвлеIпrой пкщевой продукцii{.

фор с),.точной пробы доJDкен ос)лцествJUIться Еазнаqенным ответственным работк.rком пищеблока в
спеIиально выдеJIенные обеззаражеrшtе и прмаркироваяные емкости (гr.потно закрьвающиеся) - отлельно каr<до€
ftполо l (шш) куливарIrое вдеJше. Холодlше закускц первые б.iпол4 гарниры п яатпrгки (третьи бrпода) лоrолсrш
обпра,гься в колиtlестве яе менее 100 г. Порцrон}ше бrпода, бrrючки, котлеты, сырнихи, ола.аьи. колбаса" бугефрод,
доJDкны оставJu{ться поlгг)лlно, цеJII.Iком (в объеме одной порrци).

СуmчшIе пробы должrы хрiшитъся не менее 48 часов в спецлi!льно отведснном в холодшrьнике
кесIЫхолошlьнш(е прн температуре от +2 ОС до +6 ОС.

1.7. Требов8циr к ].борк€ помещенвй.
Все помещешля, предrазначеннне дц орпtнmltlцtи питацшI, до;lDкны подвергаться уборке. В троlлзводствеrrrъж

помецения( ежедневно провод}пся влажrия уборка с применением моющж и дезш{фшц{руюдlих средств. CTolm для
посgппепей должны по.@ергаться уборке после каждог0 использоваrt[iя.

fuя уборlсл проrrзводственньrх и сантrгарsобьгговьIх помещешЯ должев выделятюя отдельIшй
промаркиромIлшй пmекгарь, хранение коmрю доJDкно осушествJцться в специально отведенных меспD(.
Уборочшrй кrвенгарь дJuI тумета должеfl храtlиться отдеJьно от янвеIIтаря дш уборкl,l д)).по( помещеншi.

2. Требованшя к окrзаппю ).слуг по орrанизаццtl завтрака обучающихся 1_4 KJraccoB (1смена)
Прп оIвзаrпш ус,ттупt по оргаш.rзацпи з:rвтрI€ бучаrощжся 1-4 K,,lacaoв (1смеца) Исполпmель доJжен:

-руководстЕов:rться трбовалrлrи Саrrl|uЪl 2.Э12.4.З590-20 "Санигарно-эIшдемиологическgе требомlпrя к
оргшпвацдr общественноm пягания населеюlя" 0,,гs. Постанов,Iешtе Главною mсударствеЕпого саюfiарноm врача РФ
ог 27.10.2020 N З2 "Об )дверждеrпш саюffарно-эпиде^rиоломческ]r( правIiл и Еорм)

- организов{rть з{lвтрак л.ltя обучающrо<ся 1-4 классов (lcMeHa) в соответствии с выбрашrым Заrазчихом мешо,
(Прчлохенuямч 1.1, 1.2 к аоспацем1l заlанию), набором пrщевьD( прод/кюв, пспоJьзуемых при сосгавлении меню
дIя обучаюIцо(ся образоватtльшлх 1^трхлеtмй (Пршmаtuе MI.4. к наспmцаwу зФаuю).

- обоспечггь условпя дIя поJýлIеЕня завтраrв всех обучаюIIIID(ся }t}ъшшпальной общеобразовательной школы
за счет ро.щгеJIьскоЙ шптн в соответствпl с условбIми договора о передаче }fуюrщIIIаJьного lшущесгва в целевое
бсзвозмезlщое по.lьзоваrие @риложение JФ4 к кrвещеняю).

- обеспеmгь условЕя дJя допоJIцитеJьЕоm rЕrаюrя обучаюцихся муЕицЕIrrльной общ€образоват€льной шкоJш
за валцчБIй расчет в соответствдц с усJIоввямл дог]овора о передаче муниципальною ю,fущест8а в цеJIевое
безвозмез,щое поrьзовашrе (ГIри.ложеrше }Ф 4 к ввещеншо).

Исполшгте.lъ долrсен обеспеwrгь предостащlекие ус.lIуг зtвтрака, а таюке весь ассортимеЕт выrrускаемой
проýпqЕи в течеЕие уIебного аrя.

2.1. Требованпr к прrпrmвJlеЕпю кулпнарrrой продlкции
Провводсгво гчrовю( бJпод доJDкIIо осуществJuIтюя в соответствии с техяолоппескими мртами (Прчложенuе

.lQ1.3. к нrcпояце|rу заdанuю), офрмлеlпъпrи в соответствие с СанIlлН 2.З12.4.З59О-20 "Сашrгарно-
эIцдемиоJrогffqескде требовашя к оргаЕIЕrцпц обществеmюго ццтаниrI насеllениJI, разработашшми и )aгвержденЕыми
руковомI€леи оргапващ вJIи упоJшомоченннм им лшIоu. Напrеновшшя б.rпод и кулдчарных издоId, уса!ьваешD(
в меЕю, доJDкЕý соотвgIgIвовагь ю( ЕаI.менован{ям, указаянцм в т€хяологrЕеских докумеЕтах

При прrтоmвлеm Ivювю( б,тод п кулrЕарпь]х IтздеJшй должБI испоJIьзомться приеlБI куJшmрпой
обрабопtл, сохр;rшIюIше пищев)по ценЕость готовrлt бlпод rr шr безопасяость. Испоrшrrrе.пь обваr оryществляь
поJшую закJIадqу про.цукmв согласно Jrгверждёняому меюо (Прчлохенuямч 1.1, 1.2 к наспояцему заOанuю).

!,ля пршоrовлешя щ доJDкв:t цспоJIьзоватюя тOJъко йоrиромнЕая повар€ЕЕirя coJIь (в целя( профиJrактихл
йододфщтшD( сосюяffi у дgr€й в саогвgIствяе с савIIпм 2.з12.4.з 590-20).

Гоmвые бrпода доJDкцьr отвечатъ пг5еЕшIеским требоваrш_пrr безоrвсности и шшIевой цеЕЕостп,
цр€льявJиемым к пицевым цр.цукrам,

Пщl необхощrо ютOвдть Im каж,щJй прием и pearlr}oвaтb не поздЕе€ 2 часов с моменга ее приготовлеЕrя.
подогрев rоmвьп< бrпод ве допусrается_

Пршvmшеше завтраков лля обу.rаюшtся 14 KJraccoB (1 смена) доJDкно ос)rществJuтться в с(ютветстзпа с
жеыо, ((Прчл<tхенчямu 1.1, 1.2 к насlпояцему зФанао)\ набором гищевш< пtrюryктов, IIспоJIьзуемьD( при состав,Iенип
мешо дrя обучающ<ся образоватоrьIfiD( учреждеffi (Пршоженuе lФ1.4. к насtпаtцему заdанuю) и ь соответствии с
т€хЕоJIогFIескимп пуrаr'Й (Прчлоэюенuе М1.3. к нслспояцему заdанuю), 3аgrрак дя бучаюlтпоtся l{ KJIaccoB
готовЕIýя ИспотItrI€лем в обьеraе, ).казанном в шсьмеIпой заявке 3аrсазчиrс4 подаЕIоfi до 10{0 час. .щя,
преддествуюцеm,шю оказаппя услугп.
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2.2. ТребованUя к oтrlycKy завтрака обучаюulихся l-.l lсцассов (lcмeHa)
Исполнигель осуществляет организацию обслуживания п}Iтаllием rryтем предварптельного накрытия столов.

При эmм Исполнит€ль не вправе прив.лекать летей к приготовлению и рапдаче блюд. Исполвитель долr(ен обеспечить
соответствие коли.rества порций заявленному Заказчиком количеств)a пrтtаюlцlоiся человек.

ОгIryск завтрака обучающимся необходимо оргаtIизовывать по &llaccaм (группам) на переменах, в соответствии
с режпмом 1лtебtтых занятий, указанном в утвержденно}l заказчиком Порялке организации школьного питан}u, rryтем
преIрарt{тельного накрытия столов.

За 30 миrrут до начапа переме}lы Исцолнитель сервир),ет столы столовой посудой и хлебницами. Столовая
посуда предоставляется Исполнителем. При организации пrпания Исполнитель должен Itспользовать фарфоровую,
фмнсовую п стеклянную посуду (тарелки, блюдца, чашки, бокалы), отвечающую требованиям безопасности для
материlшов, конп!ктир},ющих с пицевыми продуктами. Столовые приборы (ложки, влrлкя, ножи). цосуда для
пригоmвJrеншr lt хранения готовых блюд должны быть изготовлены из нерiкаsеющей стalли или анa!'Iогиtlных по
гигиени.Iеским свойствам материапам.

При вк.lшочении в меню порционЕоI"t продукции (фрукты. выпечка, йоryрть]) производится распределение ее по
колшrlеству lta подносы. Выдач), гlеникам производит классный р) ководитель.

Раздача готовой пиlци на столы, порционирование блю.л и розlив горячлх напитков должна прои]водиться

работниками пищеблока за 5 минут до начаJIа [еремены.
После приема пищл )лащIlеся самостоятельно l]роизво,,цт уборку посу,лы,
По окончанию перемены Исполнитель производит уборку столов и заtла согласно ,гребованиям санитарных

ворм и правил.

Прчлоэtсенuя:
1.1 Меню по ор?анuзацuu зовпрака dlя обучоюulttтсч ]-1 кlассов (l смеЕа) вqрчqнп];
l . 2 Меню по ореанuзацuu завлпрu<а d:tя офчоюulttхся l -4 шассов ( l сменО варuанm 2 :

1.3 Тепюлоечческuе кqрrпы, uсlюльr-е,uые прu прuzооло&\ецuu завпрака dM офчающtвся 1-4 &1qccoB
1.4 Набор пuцевых проdукtпслв, uспоlьзуеlых прu соспсл&,lенula меню.
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Приложение Лч2

_ к контракry }Ф 2

о, ,, Гh ,, Г1,, 202З r

Перечень оказываемых усJIуг п llx стоимосIь

исполвитель:
ооо.(dtиМАн>

таблица N9l
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л! Напм€нованlt€ услуги Ед. нзм. Цена за
единицу, rrчб.

l 2 з 4

l Органпзаuия завтрака обучаюшIо<ся l -4 классов (l смена) человеко-дни
70,38

110,00
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